Plat végétarien

‘ Origine de

¥ nos viandes W
) Plat sans viande * = Plat avec du porc :
- (PC) = Plat complet

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Menu "Fr'Oid" ) Cefmenusontézé

réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

DU 14/07/2025 AU 18/07/2025
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Radis beurre Tomate Salade verte Melon
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1 0 Rosbeef froid Pizza au fromage Tarte tomate & chévre A Terrine de poisson
et ketchup -
2 Oeuf dur & mayonnaise 0 Aiguillette de poulet () Surimi mayonnaise 0 R6ti de dinde nature
pochée ‘
0 Jambon blanc* Tortilla galette
et sa pointe de ketchup
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Salade de perles Salade des rizieres A Salade espagnole Salade de pennes
aux trois couleurs ‘
@ Chips sachet Chips sachet Chips sachet Chips sachet
lAccompagnement
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== 1 Fromage blanc Buchette mélange a la Rondelé nature BIO Yaourt local circuit-court
““ coupe
{ VQ a 1 Camembert a la Yaourt aromatisé Petit suisse aux fruits Cantadou
g coupe
LAITAGES 3
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Pomme Nectarine Banane Abricot
Mousse au chocolat Liégeois vanille caramel Barre patissicre Moelleux au chocolat a
4 . base d'oeufs BIO
DESSERTS 3
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